ALTE MUNZE

PASTA-GERICHTE VORSPEISEN
(VEGETARISCH)

HAUSGEMACHTE RAVIOLI:s.-15,90€
Thymiankartoffelfillung in Salbeibutter und

SHRIMPS-COCKTAIL ,ALTE MUNZE“.:s - 12,90€
mit Orangenfilets und kraftiger CocktailsoRe
BRUSCHETTA - 8,90€

Rotweinzwiebeln

eine Kooperation mit unseren Freunden: mit Tomate, Knoblauch, Basilikum (4 Scheiben)
) RINDERCARPACCIO VOM BLACK ANGUS: s - 14,90€
W 7/ Parmesan, Pinienkerne, Triffelmayonnaise
HOTEL | RESTAURANT | WEINBAR e ‘
GEBEIZTER LACHS NACH ART ,ALTE MUNZE‘.- - 11,90€

PASTA A LA ,LAURA®:.s - 15,90€ Fruchtig gebeizt mit knusprigem Roésti und Creme fraiche
Schwarze Spaghetti mit Baby-Spinat, Tomate, GEMISCHTER GRUNER SALAT . - 9,90€
Pinienkernen und cremigem Burrata (125g) in mit Radieschen, Gurke, Pinienkernen und Sahne-Zitronen-Dressing

Barlauchpesto

SUPPEN
TOMATENCREME SUPPE MIT GIN SAHNE.s - 7,90€

aus San Marzano Tomaten mit Gin-Sahne

SPEZIALITAT DES HAUSES!
FETTUCCINE MIT SCHWARZEM

TRUFFEL. .« - 22,90€ SPARGELCREMESUPPE (SAISONAL) . - 7,90€

aus dem Parmesanrad serviert mit Barlauchpesto und Spargelragout

HAUPTSPEISEN

GEBACKENE MAISHAHNCHENBRUST:. - 19,90€
DESSERTS 250g mit Rosmarin und Zitrone gebackene Maishahnchenbrust in Panko-
Panade mit Saure-Sahnekartoffeln und kleinem griinen Salat

FILET VOM WOLFSBARSCH .. - 22,90€
200g Auf der Haut gebratenes Filet vom Wolfsbarsch mit Saure-Sahne-

CHERRY KISS: - 9,90€

Hausgemachtes Vanille-Eis mit

lauwarmen Kirschen und hausgemachtem . "
9 Kartoffeln und kleinem griinen Salat

Eierlikdr aus der Sorgenfrei-Bar.

NEW YORK CHEESECAKE. . - 8,90€ EMPFEHLUNG VOM KUCHENCHEF
H h .
ausgemacht CURRY-WURST ,ALTE MUNZE* . - 13,90€
LEMON POSSET:.. - 7,90€ 200g mit fruchtig-pikanter CurrysoRe, Mayonnaise und hausgemachten Pommes frites
Erfrischende Zitronencreme ‘FISH & CHIPS'.. - 19,90€

FRITTIERTER SCHOKORIEGEL:,:,7 -7,90€
mit 1 Kugel hausgemachtem ,Eis des Tages’
VARIATIONEN VOM KASE: «s - 11,90€

Drei Sorten Kase, Feigensenf, Brot

Kabeljau in Kostritzer Bierteigmantel, Erbspiiree mit Minze, Remoulade und
Fritten (alles hausgemacht!)
ARGENTINISCHES BLACK ANGUS RINDERFILET:s - 34,90€

200g aus dem Big Green Egg mit feinem Kartoffelpiiree, Béarnaise und

marktfrischen bunten Butter-M6hrchen Big Green Egg

The Utimate Cooking Experience

Allergene: 1. Gluten/Weizen, 2. Fische, 3. Eier, 4. Milch / Laktose, 5. Senf, 6. Nlsse, 7. Soja, 8. Sellerie



