
 

 

 

ALTE MÜNZE  
P A S T A   
RAVIOLI MIT BURRATA 1 , 4 , 8  –17,90€ 

kombiniert mit saisonalem Gemüse, 

verfeinert mit frischen Kräutern und 

Parmesan 

“KURZE NUDELN”  1 , 8  –14,90€ 

Mit in Öl geschmorten Kirschtomaten und 

einem Hauch von Chili 

FETTUCCINE GARNELEN 1 , 2 , 8  –19,90€ 

Saftige Riesengarnelen aromatisch 

geröstet in Knoblauch und Olivenöl 

 

S U P P E N  
TAGESSUPPE  – AUF ANFRAGE 

Fragen Sie unseren Service 

 

K L E I N I G K E I T E N  Z U M  W E I N  

VARIATIONEN VOM KÄSE 1 , 4 , 5 – 14,90€ 

Drei Sorten Käse, Feigensenf, Brot  

 

  

V O R S P E I S E N   
VORSPEISE „ALTE MÜNZE“ 7,8 – 11,90€ 

Fein mariniertes Gemüse, vegetarisch und vegan 

CEASAR SALAT 1 , 2 , 3 , 4 , 5 , 8  – 10,90€ 

Mit Sauerteigchip und gebackenem Parmesan 

CHICKEN CEASAR SALAT 1 , 2 , 3 , 4 , 5 , 8  – 16,90€ 

Mit gebratener Maispoularde, Sauerteigchip und gebackenem 

Parmesan 

CARPACCIO VOM RINDERFILET 1 , 3 , 4 – 14,90€ 

Dünn aufgeschnitten garniert mit gebackenem Rucola und Parmesan   

 

 

S P E Z I A L I T Ä T  D E S  H A U S E S !  

 
FETTUCCINE MIT SCHWARZEM TRÜFFEL 1,4 – 23,90€ 

aus dem Parmesanrad serviert 

 

COQ AU VIN 5 , 8  – 22,90€  

Geschmortes Hühnchen in Rotwein, Kartoffelpüree und Urmöhren 

 

CURRY-WURST „ALTE MÜNZE“ 5  – 13,90€  

200g mit fruchtig-pikanter Currysoße, Mayonnaise und hausgemachten Pommes 

frites 

 

 

D E S S E R T S  

 

 

PISTAZIEN TIRAMISU – 1 , 3 , 4 , 6 

9,90€  

Verfeinert mit der nussigen Note der 

Pistazie ab geschichtet zwischen 

luftigen Biskuit 

 

APFEL INGWER KOMPOTT 3 , 4 , 7  8,90€  

Fruchtig-süßer Kompott verfeinert mit 

einer würzigen Ingwer-Note und 

hausgemachtem Vanilleeis  

 

 

  

H A U P T S P E I S E N  -  F I S C H   
HILDESHEIMER PANNFISCH 1 , 2 , 3 , 4 , 5  – 23,90€  

Mit gerösteten Kartoffeln, Gewürz-Spinat und einer herzhaften 

Senfsauce 

 

H A U P T S P E I S E N  -  F L E I S C H   
WIENER SCHNITZEL 1 , 2 , 3 , 4 , 5 , 8  – 28,90€  

Zartes Kalbfleisch goldbraun ausgebacken, traditionell mit 

Kartoffel- und Gurkensalat  

 

Allergene: 1. Gluten/Weizen, 2. Fische, 3. Eier, 4. Milch / Laktose, 5. Senf, 6. Nüsse, 7. Soja, 8. Sellerie 


